
 

 

HACIENDA UCEDIÑOS 

MENCIA 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

Datos Tecnicos    
 Grado Alcoholico 13.60 %Vol 
 pH 3.62  
 Acidez Total 4.50 gr/lt tartarico 
 Acidez Volatil 0.44 gr/lt acetico 
 SO2 Libre 30 mg/lt 
 Azucares Reductores 1.0 gr/lt 

 

 

Variedad Mencía 100% 

Cosecha 2.011 

Denominacion de Origen Valdeorras 

Analisis Organoleptico 

Cubierto e intenso color rojo picota con reflejos violaceos, luminoso y vivo. 

De una potente intensidad aromática, compleja y llena de matices con notas de 

frutos rojos del bosque y algún resto mineral.Sabroso, carnoso,buena tanicidad, con 

taninos maduros, con la acidez adecuada ,buena estructura, amplio, y cálido.  

Limpia vía retronasal con recuerdos frutales, para terminar con un largo retro-

gusto agradablemente persistente 


